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Unsere Weinempfehlung

10 cl 20 cl
WeiBwein
Deutschland - Baden - Kaiserstuhl
2022 Grauer Burgunder 480€ | 9,60€

Qualitatswein - trocken
Weingut Bischoffinger Winzer eG

Portugal - Vinho Verde
2024 Aveleda - DOC - halbtrocken 4,60€ | 9,20€
Weingut Quinta da Aveleda

Roséwein
Deutschland - Baden - Kaiserstuhl
2024 Schmetterlinge im Bauch 410€ | 8,20€

Qualitatswein - Rosécuvée - feinherb
Weingut Kiefer

Rotwein

Spanien - Castillay Le6n

2023 Piedemonte Gamma Tinto 460€ | 9,20€
Merlot - Cabernet Sauvignon - Tempranillo

Weingut Piedemonte

[talien - Abruzzo
2023 Sangiovese - IGT - trocken 530€ | 10,60 €
Weingut Fantini

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen in den Speisen sprechen
Sie uns gerne an, wir werden lhnen behilflich sein.

Salatbuffet
Saisonale Blattsalate
Verschiedene Toppings
Apfelzimtdressing - Orangen - Nelkendressing
Mack Brotsortiment
Angemachte Butter - Griebenschmalz

Vorspeisen
Gruyeére Praline - Preiselbeeren
Rote Bete Carpaccio - Ziegenkase - Feigen
Gebratene Gefliigelleber - Feldsalat - gediinstete Birnenspalten
Réucherfisch-Variation - Meerrettich
Geraucherte Entenbrust - Apfelchutney

Suppe

Walnusscremesuppe

Tranchierstation
Rosa Roastbeef - Rotweinschalotten

Hauptgéange
Landente - Lavendel-Jus
Lachsfilet mit einer Orangen-Thymian-Tonkabohnenkruste - Safran-Rieslingsauce
Kirbis-Teigtasche - Cranberry-Buttermilchsauce - Petersilien-Salbeipesto

Beilagen
KartoffelkloBe - Kartoffelgratin - lauwarmer Pellkartoffelsalat
Griinkohl - Apfelrotkohl - Speckrosenkohl
Mohren mit Honig glasiert - geschmorter Fenchel

Desserts
Lebkuchen Créme Briilée
Mascarpone-Zimtcreme - Loffelbiskuit
Christstollen
Késevariation - Feigensenf - Trauben




